
 

KOFFIE UIT HET BOS
 

Brute Bonen is een koffiebrander uit Den Haag. Onze
koffie groeit in echte bossen: onder het bladerdek van
inheemse bomen, in agroforestry-projecten in Bolivia,
India en Guatemala. Via een samenwerking met Trees
for All is de CO2-opname Plan Vivo-gecertificeerd. We

halen twee keer zoveel CO2 uit de lucht als we in de hele
keten uitstoten. En we leveren om de week vers

gebrand, rechtstreeks aan de keuken.

Goede koffie en sfeer maak je samen. 
Daarom werken we met lokale gemeentes om 

werkkansen te creëren in ons hechte
branderij en espressobarteam.

KOFFIE UIT HET BOS IN DE HOSPITALITY: DRIE
BUSINESSCASES IN ÉÉN KOPJE

 

KLANTBELEVING: PEAK-END THEORIE
Marketeers kennen deze wet: de laatste herinnering blijft het sterkst bij. Laat dat kopje koffie nou vaak de

afsluiter zijn van ontbijt, lunch of diner. De geur van versgebrande bonen is de herinnering die overblijft. Koffie
uit het bos zorgt voor gasten die terugkomen. Een specifieke gasttevredenheidsscore voor hotels hebben we

nog niet. Onze klanten geven onze koffie wel een 9,9 op Webwinkelkeur.

CO2-BALANS: VAN UITSTOOT NAAR OPNAME
Door koffie in het bos te verbouwen halen we twee keer zoveel CO2 uit de lucht als we in de hele keten

uitstoten. Dat is verifieerbaar, via Plan Vivo-certificering in samenwerking met Trees for All. Bij 60
ontbijtgasten per dag haal je al snel ~2.800 kg CO2 per jaar uit de lucht, gewoon via de koffie die je al serveert.¹

Boutique hotel Central Park in Den Haag stapte in 2024 over: van 3.900 kg CO2-uitstoot naar 3.900 kg CO2-
opname op jaarbasis.

OMZET VAN KOSTENPOST NAAR EXTRA AFZET
Dankzij directe import en efficiënt branden is onze koffie per kg vergelijkbaar met of scherper geprijsd dan

andere A-merken. De echte winst zit in de extra cappuccino bij lunch of tussendoor. Een onze klant Stortemelk
op Vlieland zag haar betaalde koffie-afzet met 40% toenemen na de overstap.

Benieuwd hoe 40% meer smaakt? 
Mail Tijs! tijs@brutebonen.nl 

¹ Berekening: 60 ontbijtgasten × gem. 2,6 kopjes × 50g netto CO2-opname per kop (opname 100g via Plan Vivo-
gecertificeerde agroforestry, uitstoot 50g over hele keten) × 365 dagen = ~2.800 kg CO2-opname per jaar.
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