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Business case O3Clean:

hotelkeuken, housekeeping en wellness

gebaseerd op toepassingen binnen meerdere hotels en internationale hospitality-omgevingen.

Type hotel en uitdaging

Hotels met restaurant, banqueting en housekeeping zochten naar manieren om het gebruik
van traditionele schoonmaakmiddelen te verminderen. De uitdaging zat in kosten, veiligheid
op de werkvloer, complexiteit in gebruik en het behalen van duurzaamheidsdoelstellingen.

Oplossing: O3Clean levert systemen waarmee medewerkers schoonmaakwater maken met
alleen water en stroom. Deze oplossing wordt dagelijks toegepast in keukens, housekeeping,
wellness en algemene ruimtes.

Waar wordt dit toegepast (selectie van omgevingen)
O3Clean wordt toegepast in verschillende hospitality- en facility-omgevingen, waaronder:

e internationale hotels zoals JW Marriott Bangkok en Everly Hotel

e eco-resorts zoals Six Senses (Portugal & Ibiza) en Soneva

e meerdere Van der Valk hotels in Nederland en meerdere ketens

e wellnesslocaties, restaurants en facility management omgevingen

Dit laat zien dat de oplossing schaalbaar is, van individuele hotels tot internationale
hospitalitygroepen.



Hoe de impact is gemeten

e vergelijking van inkoop schoonmaakmiddelen véér en na implementatie
e reductie van het aantal middelen op de werkvloer

e operationele feedback van keuken en housekeeping

e verandering in opslag, logistiek en handling

Resultaten (gemiddeld over meerdere locaties)

® 50% tot 70% minder gebruik van traditionele schoonmaakmiddelen

® 20% tot 40% lagere schoonmaakkosten qua uren

* 60% tot 80% minder verschillende middelen op de werkvloer

® aantoonbaar veiliger werken door minder blootstelling aan schoonmaakmiddelen
e eenvoudiger en consistenter schoonmaakproces

Wat levert het de hotelier concreet op?

Lagere kosten, minder complexiteit en een veiligere werkomgeving, terwijl de dagelijkse
operatie juist eenvoudiger en efficiénter wordt ingericht.

Belangrijkste inzicht

De grootste winst zit in vereenvoudiging. Minder middelen betekent minder fouten, minder
risico en meer controle op de werkvloer.
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